HUEVOS
1. Nombre científico de la gallina.    
2. ¿Por qué se dice que el huevo es un alimento de gran valor nutritivo?
3. Haz un dibujo del huevo señalando sus partes principales.
4. ¿Qué es la chalaza?
5. Esquematiza la composición de la cáscara del huevo.
6. Composición general de la clara del huevo. 
7. Cita las proteínas de la clara del huevo y explica la función de cada una.
8. Composición general de la yema de huevo.
9. ¿De qué están compuestos los gránulos de la yema?
10. ¿Qué composición tiene el plasma de la yema?
11. Cita los carotenoides principales de la yema de huevo.
12. Características nutritivas de las proteínas del huevo.
13. Características de la fracción lipoide del huevo.
14. ¿Qué minerales nos aporta el huevo?
15. Características a tener en cuenta como índice de envejecimiento del huevo. 
16. Cita las propiedades funcionales del huevo.
17. Cita los derivados industriales más comunes del huevo.
18. ¿Por qué hay un lavado previo y una pasteurización en cada caso?

